
 

 

  

DIADEMA ROSé  

L. 0,75  
 

ZONA DI PRODUZIONE 
 

Champagne - Francia 

VITIGNI 
 

Chardonnay, Pinot Meunier e Pinot Nero. 

VINIFICAZIONE 
 

Pressatura tradizionale Champenois, 
decantazione e travaso per gravità 
naturale, fermentazione alcolica regolata a 
18°C in vasca inox, invecchiamento sulle 
fecce, fermentazione malolattica. 
Vinificazione del vino rosso in vasca aperta, 
uve sgranellate al 100%, rimontatura a 
mano. 

INVECCHIAMENTO  
 

24 mesi minimo. 

TENORE ALCOLICO  
 

12 % 

MODALITA’ DI SERVIZIO 
 

La temperatura ideale è tra i 6 e gli 8 gradi, 
ottenuta con raffreddamento nel 
secchiello. 

CARATTERI ORGANOLETTICI 
 

 

Felice matrimonio di vino rosso Champenois con un assemblaggio di 
Chardonnay, Pinot Nero e Pinot Meunier,seduce per l’eleganza del colore e 
riflette tutta la ricchezza del Terroir Champenois. 
Il colore è rosa con un tocco di salmone, mette in valore la mousse bianca e 
cremosa. Il fruttato del naso è costituito in gran parte, da aromi di frutti rossi. 
Alla bocca è fruttato, pieno e tondo. Il perlage è fine e persistente. 
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DIADEMA ROSè  

Lt. 0,75  
 

LOCATION AND PRODUCTION  
 

Champagne Region - France 

VARIETIES 
 

A delicate marriage between a Champenois 
red wine and an assemblage of 
Chardonnay, Pinot Noir, and Pinot 
Meunier. 

VINIFICATION 
 

Traditional Champagne-method pressing 
and static settling, followed by 
fermentation at 18°C in stainless steel 
fermenters, ageing on the lees, malolactic 
fermentation. 
Red wine: open-top fermenters, 100% de-
stemmed grapes, manual punchdowns. 

AGEING  
 

minimum 24 months. 

ALCOHOL CONTENT  
 

12 % 

SERVICE TEMPERATURE 
 

Recommended serving temperature of 6-
8°C, by using a traditional ice bucket. 

ORGANOLEPTIC 
CHARACTERISTICS 
 

 

This Rosé Champagne seduces the eye with its elegant colour and fully 
expresses the complexity of its Champenois terroir. The salmon-tinted pink hue 
highlights its dense, creamy mousse. Wild red berry fruit predominates in the 
bouquet, which carries over onto an expansive, rounded palate. The bead is 
delicate and long-lingering. 
  
  

 


